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BLENDER J AR 

ASSEMBLY 

1. Before first use, wash all 
parts except the Unit Base. 
Put the Gasket on top of the 
Blade Assembly. 

2. Place the Blade Assembly 
into the J ar Base and turn 
the J ar Base clockwise until 
tight. 

3. Interlock System Place 
the assembled J ar onto the 
Unit Base and turn toward 
lock ( fl )until secured in 
place. You've engaged the 

I nterlock System if you lift 
the J ar Handle and the 
entire blender lifts together 
as one unit 




SOFT-GRIP HANDLE (Certain Models Oriy) 

NOTE: The rubberized grip is free of natural rubber and 



latex It is safe for use by individuals allergic or 
sensitive to these materials. 



Haw To Use - 


EncJ 


isl 


i 



1 Be sure the unit is "off" and plug the cord into a 
standard electrical outlet 

Z Place the food to be blended into the J ar and the Ud 
on the J ar before blending. 

3. For models that have a Ud Cap, be sure that the Ud 
Cap is in place. When crushing ice or hard foods, keep 
one hand on the Ud. 

4. Select the desired speed setting (A): 

• BL50CCBIJ60O Series: Some models have 10 speeds; 
some have 12 speeds ranging fromchop, crumb, and 
stir to puree, liquefy and grate. Choose the speed that 
best suits your task for food or beverage blending. Be 
sure to depress the LOW/HI button in combination with 
the task button when choosing or switching speeds. 
For example to "chop," you rrust depress the LOW 
button and then, the Chop button. To switch to higher 
settings, press the Pulse/Off button. Be sure the Low/Hi 
button is not depressed but in the "up" HI position. 

• BL70O Series: Turn the dial to 1 or 2 for gentle 
blending and chopping; use 3 or 4for grinding, beating 
or pureeing; use 5 for heavy-duty grating (such as 
vegetables) or liquefying (i.e. fresh fruit drinks). 

5. I n all models, use the Pulse button or "P" position 
for a few seconds, then release for quick or delicate 
blending tasks. Releasing the Pulse automatically turns 
the Blender off. Use the Ice Crushing Button to crush 
ice in the same manner as the Pulse. For best results, 
use short "pulses". The Blender will stop when you 
release the Ice Crush button. 

6 For most models, if you want to add ingredients 
while the Blender is on, remove the Ud Cap and drop 
ingredients through the Ud opening. (B) I n models that 
have the dual spouts, open the easy- pour side to add 
ingredients. Be sure to press the spout cover fully 
closed before blending. 



7. BLSOO/BUBuD Series: When finished blending, push 
the Off/Pulse button. For the BL3CO Series: Turn the 
Dial to "O" when finished blending. 

8. To remove the J ar, grasp the Handle, twist toward 
the unlock ( ) and lift it fromthe Unit Base. For 
most models, remove the Ud before pouring. For 
models with the dual spouts, use the easy pour side 
for regular pouring (drinks, soups, dips, etc.); use the 
strainer spout when pouring beverages (such as 
homemade Sangria or lemonade) to hold back the 
garnishes or foods such as sauce or salsa to hold back 
vegetable pieces. 

BLENDING TIPS AND TECHNIQUES 

• Cut food into small pieces (about y"f2 cm) before 
adding to the Blender. 

• When ingredients stick or spatter along the sides of 
the J ar, stop the blending action and remove the Ud. 
Use a rubber spatula to push food toward the blades. 
Replace the Ud, then continue blending. 

• Some of the tasks that cannot be performed efficiently 
with a Blender are: beating egg whites, whipping 
crearn mashing potatoes, grinding meats, rrixing dough, 
and extracting juices fromfruits and vegetables. 

•The following items should never be placed in the 
unit as they may cause damage: dried spices and 
herbs (ground alone), bones, large pieces of solidly 
frozen foods, tough foods such as turnips. 
•To crush ice, pour liquid in the J ar first, then add up 
to 6 ice cubes. Hold one hand firrrly on the Ud; pulse, 
using the Ice Crush button. For models with a Ud Cap, 
use the Ud Cap to measure ingredients up to 
60rrl/2oz. when adding ingredients like lemon juice, 
crearn or liqueurs. 



Clearing £t Storage 



EAST GLEAN 

1 For the BL50O/BL6CD Series: The Fast Clean feature 
helps make it easier to clean the blender J ar by 
loosening food particles. You may use the Fast Clean 
feature by fi 1 1 i ng the Jar with I ukewarm water to the 
CLEAN mark for models with plastic J ars or the 1.5- 
Cup mark for models with glass J ars. Add a littie dish 
detergent for tough cleaning jobs (such as after mak- 
ing salsa, shakes, or salad dressing). Hold the Ud and 
press the Fast Clean button. Let the unit run for about 5 
seconds, then press Off. 

Z Unplug the unit, twist to unlock ( ), lift the J ar off 
the Unit Base, and rinse. 

3 Parts may be hand-washed (removable parts are 
also dishwasher-safe). Follow the cleaning instructions 
below. 

For the BLTOO Series or tor hard washing parts: 

1 Before cleaning, turn off and unplug the Blender. 
Z Rinse parts immediately after blending for easier 



CREAMED HARVEST GINGER SOUP 



2 cans (14y 2 021/435 rrl each) 

chicken or vegetable broth 
2 cups (480 rrl ) water 
1 2 pouna790Bg) butternut squash, 

peeled and cut in 1-inch 

(254 cm) cubes 
5 mediumcarrots, cut in 1-inch 

(254 cm) lengths 
4 medium potatoes, peeled and 

each cut in 6 pieces 



2 onions, coarsely chopped 

1 red pepper, coarsely 
chopped 

2 (l-inch/254 cm) squares 
fresh ginger, coarsely 
chopped 

1 teaspoon dried basil 
H teaspoon salt 
X A teaspoon pepper 
^lcup(120- 240rr1) rrilk 
Sour creamor plain yogurt 



cleanup. Wash the J ar and the Ud with soap and 
water only. 

3. Wipe the Unit Base with a damp cloth and dry 
thoroughly. Remove stubborn spots by rubbing with a 
damp cloth and non-abrasive cleaner. Do not irrmerse 
the Base in liquid. 

4. Removable parts can be washed by hand or in a 
dishwasher. The J ar, Ud, Ud Cap, Dual Spout Ud (some 
models only),and Blade Assembly should be placed in 
the top rackonly. For models with glass J ars, the 
blender J ar is bottom rack dishwasher-safe. Do not 
place jars or parts in boiling liquids. 

5. If liquids spill into the Base, wipe with a damp cloth 
and dry thoroughly. Do not use rough scouring pads or 
cleansers on parts or finish. 

STORAGE 

For convenient storage, wrap the cord around the 
large feet on the bottomof the Unit Base (C). 



6 Transfer blended soup to large bowl and repeat process 
for remaining vegetables and broth. Return to sauce pot 
and reheat Stir in milk adding enough for desired 
consistency. Correct seasonings, if necessary. 

7. Serve garnished with dollop of sour creamor yogurt. 

Makes: 6 (:i3Vcup/330rri) servings. 

SRARKU NG FRUIT SMOOTH E 



1 Combine chicken or vegetable broth and water in large 
sauce pot Bring to a boil. Add all ingredients except m'lk 
and sour creamor yogurt 

2 Bring mixture to a boil; cover and reduce heat to a simmer. 

3 Simmer vegetables until tender, about 20-25 minutes. 

4. Allow mixture to cool. 

5. Transfer vegetables and soup liquid to Blender J ar, 2 cups 
atatinre. Goverand pulse to blend until smooth. (Besue 
to blend only 2 cups at a time, as hot liquids expand when 
blended.) 



2 containers (8 oz. eactV240 rrl) 
strawberry flavored nonfat 
yogurt 

1 cup sparkling water 
(seltzer/cl ub soda) 



can (8oz./240rrl) pineapple 
chunks, undrained 
pint (about 2 cups/480 rrl) 
rredi um stra wberri es 



L Gombine yogurt, seltzer and pineapple in Blender J ar. 
Gover and blend at high speed for 30 seconds. 

2. Continue blending and remove Lid Cap. Gradually drop 
strawberries down through Lid opening. Once all berries 
have been added, continue blending for 30 seconds. 

3 Serve immediately, or chill until ready to serve. 

Makes: 4 (10 OZ./300 ml) servings. 




EL CABLE ELECTRICO 

La longitud del cable de esta unidad se ha deterrrinado a fin de reducir el peligro que puede ocasionar un cable 
mas largo. De ser necesario un cable mas largo, se puede usar una extension. La extension debera estar calificada 
para no menos de 10 amperes, 120 volts, e inscrita por Underwriters Laboratories. Cuando use un cable mas largo, 
no perrrita que cuelgue sobre el area de trabajo y acomodelo a fin de que nadie tire ni se tropiece en el. Para 
mayor vida util del cable, evite maltratarlo de las uniones con la unidad y el enchufe. 

ASA DE AGARRADERA SUAVE (En ciertos model os unicamente) 

NOTA: La agarradera de goma no contiene caucho ni latex natural. Es de uso seguro para aquellas personas 
alergicas o sensitivas a estos materiales. 



INSTALACIGN DE LA J ARRA 

1 Antes de usar la licuadora por primera vez, lave 
todas sus partes con excepcion de la base. Goloque el 
errpaque sobre el montaje de las cuchillas. 
Z Goloque las cuchillas dentro de la base de la jarra y 
gire la base hacia la derecha hasta quedar ajustada. 



3 Sistema de seguro de cierre: Una vez instaladas las 
cuchillas en la jarra, coloque la jarra sobre la base de 
la unidad y gfrela hacia el candado ( fl ) hasta quedar 
fija. El seguro de cierre ha encajado apropiadamente si 
puede usted sujetar el asa de la jarra y alzar la unidad 
corrpleta de una sola vez. 




1 Asegurese que el control de la licuadora indique 
"Off" (apagada) y conecte el cable a una torra de 
corriente standard. 

Z Antes de licuar los alimentos, introduzcalos en la 
jarra y tapela. Asegurese que el tapon medidor de la 
tapa este bien colocado. 

3 En los modelos que tienen un tapon de medir en la 
tapa, asegurese que el tapon este en su lugar. Cuando 
triture hielo o alimentos duros, mantenga una rrano 
sobre la tapa. 

4. Seleccione la velocidad deseada (A): 

• Series BL3OQ/BU0OQ Algunos modelos tienen 10 
velocidades; otros tienen 12 desde la funcion para picar, 
rrigar, y agitar hasta la funcion para deshacer, licuar y 
rallar. Seleccione la funcion apropiada que mejor se 
preste para licuar alimentos o bebidas. Asegurese de 
oprirrir el baton LCW/HIGH en combinacion con el baton 
de la funcion deseada cuando seleccione o cambie 
velocidades. Porejerrplo para picar, debe oprirrirse 
primero el botbn LOW (bajo) y despues el baton CHOP 
(picar). Si desea velocidades mas elevadas oprima el 
botbn Pulse/Off. Asegurese que el baton HI/LOW no este 
oprirrido sino que hacia arriba en la posicion HI. 

• Series BL7CO Gire el control hacia el lo el 2 para 
mezclar o picar de forma mas lenta; use el 3 o el 4 para 
moler, batir o para deshacer; use el 5 para el rallado 
pesado (tal como el de vegetales) o para el licuado (por 
ejerrplo de las bebidas de fruta fresca). 

5 En todos los modelos, use el baton del control de 
pulso o la posicion "P" por unos cuantos segundos, 
luego sueltelo para las funciones de licuado rapido y 
delicado. Al soltarse este botbn la licuadora se apaga 
autornaticamente. Use el botbn para triturar hielo de la 
rrisma manera que el botbn del control de pulso. Para 
obtener mejores resultados, use pulsos cortos. La 
licuadora se apaga cuando se suelta el botbn para 
triturar hielo. 

6 En la mayorfa de los modelos, si desea agregar 
ingredientes a medio licuar, retire el medidor de la tapa 
e introduzcalos a traves de la abertura. (B) En los 
modelos con tapa de doble boquilla, abra el lado sin 
colador para introducir los alimentos. Asegurese de 



tapar la boquilla antes de iniciar el proceso de licuado. 
7. Series BL5OOBL0OO: Una vez que terrrine de licuar, 
oprima el botbn OFF/PULSE. En la serie BLTQOgire el 
control a la posicion "O" cuando terrrine de licuar. 
a Para retirar la jarra de la base, sujetela del asa y 
gfrela hacia el sfmbolo ( '"ki ) para desengancharla. En 
la mayorfa de los modelos, retire la tapa para verier. En 
los modelos de doble boquilla, use el lado corriente 
para verier (bebidas, sopas, aderezos, etc.); use el lado 
con la boquilla para colar para verier (tales bebidas 
corro la sangria o la limonada hecha en casa) a fin de 
colar la pulpa o cualquier residue de vegetales o 
ingredientes ahadidos a las salsas o a los aderezos. 

CONSEJ OS YTECNICAS PARA UCUAR 

• Parta los alimentos en pedazos pequenos de 
aproximadamente 2 cm (%") antes de agregarlos a la 
licuadora. Para picar y rallar, parta los alimentos 
sblidos en pedazos de 2 cm (*/"). 

• Cuando los ingredientes se adhieran o salpiquen los 
costados de la jarra, apague la licuadora y retire la tapa. 
Use una espatula de goma para errpujar los alimentos 
hacia las cuchillas. Tape la jama y continue licuando. 

• Use el medidor de la tapa para medir ingredientes 
hasta 60 ni (2 oz.) cuando ahada cantidades pequehas 
de jugo de lirrbn, crema, o licores . 

• Algunas de las funciones que no se logran con exito 
en una licuadora son: batir claras de huevo a punto de 
nieve, cremar, deshacer papas, moler carne, amasar, ni 
extraer jugos de fruta o vegetales. 

• A continuacibn ingredientes que nunca deben 
introducirse en la licuadora a fin de no ocasionarle 
daho: especies secas y hierbas (licuadas solas), 
huesos, pedazos grandes de alimentos congelados, 
alimentos duros como los nabos. 

• Cuando triture hielo, primero vierta agua en la jarra y 
despues agregue hasta 6cubos a la vez. Sujete bien la 
tapa con la rrano; use el control de pulso o el botbn 
para triturar hielo. En los modelos con tapon de medir 
en la tapa, use el medidor para medir ingredientes 
hasta 60 ni (2 oz.) cuando ahada cantidades pequehas 
de jugo de lirrbn, crema, o licores. 




UMPIEZA RAPI DA 

1 En los modelos de las series FJLSuQ/BLSuQ La 

caracterfstica "Fast Clean" (lirrpieza rapida) facilita 
lavar la jama porque ayuda a desprender las partfculas 
de corrida. Puede usar esta caracterfstica llenando la 
jama con agua tibia hasta el nivel CLEAN en los modelos 
con jamas plasticas, o hasta la marca que indica 15 
taza en los modelos con jarras de cristal. Agregue un 
poco de detergente de losa para las manchas 
persistentes (despues de preparar salsa, malteadas, o 
aderezo de ensalada). Sujete la tapa y oprima el botbn 
"Fast Clean." Perrrita que la unidad funcione por unos 5 
segundos y enseguida oprima "Off" (apagada). 
Z Desconecte la unidad, gire la jarra hacia el sfmbolo 
( '"ta ), retire la jarra y lavela. 

3 Como opcibn, las partes de la licuadora pueden 

lavarse a rrano (las partes removibles pueden 

introducirse en la maquina lava platos). Siga las 

instrucciones de lirrpieza a continuacibn. 

Eh la serie BLTOOo para lavar a rrano las p a rte s de la 

licuadorae 

1 Antes de lirrpiar, apague y desconecte la licuadora. 
Z Enjuague las partes de inmediato despues de licuar 
para facilitar la lirrpieza. Lave la jarra y la tapa 



unicamente con agua yjabbn. 
3 Umpie la base de la licuadora con un pano 
humedecido y sequela bien. Elirrine las manchas 
persistentes frotandola con una esponja humedecida 
con un lirrpiador no abrasivo. No sumerja la base en 
ningun Ifquido. 

4. Las partes removibles pueden ser lavadas a rrano o 
en una maquina lavaplatos. La jarra, la tapa, el tapon de 
medir, la tapa de doble boquilla (en algunos modelos 
unicamente), y las cuchillas deben colocarse sierrpre 
en la bandeja superior de la maquina. En los modelos 
con jamas de cristal, las jarras de die has licuadoras 
pueden introducirse en la bandeja inferior de la 
maquina lavaplatos. No coloque las jarras ni las partes 
en Ifquidos hirviendo. 

5. Si llegara a demarrarse Ifquido sobre la base, 
Ifrrpiela con un paho humedecido y sequela bien. No 
use almohadillas ni lirrpiadores abrasivos en ninguna 
de las partes ni en el acabado de la licuadora. 

ALMACENAMI ENTO 

Para un practico almacenanlento, enrolle el cable 
alrededor de los soportes en el inferior de la base de la 
unidad (C). 
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CORDON 

La longueur du cordon d 
Lorsqu'il faut utiliser un < 
I'organisme Underwriter 
encombrant, qu'on ne pe 

POGNEE A PRISE SI 
NOTE : La poignee a pris 
sensibles a ces matieres 

MONTAGE DU REOF 

1 Avant la prerriere utilif 
pieces du melangeur sat 
le joint d'etancheite sur I 
Z Placer la lame dans le 
celui-ci dans le sens nor 




1 S'assurerque I'appare 
et brancher le cordon de 
standard. 

Z Placer les aliments a n 
placer le couvercle sur le 
3 Dans les cas des mock 
pourvu d'un bouchon, s'e 
place. Laisser une main : 
concasse des glacons a 

4. Choisir la Vitesse vouli 

• Modeles des series BL 
corrportent lOvitesses; < 
hacher, errietter et brass 
et raper. Choisir la vitess 
tache. Ne pas oublier de 
LOW/HI en rreme temps 
tache a effectuer. Ainsi, 
bouton LOW et le boutor 
puissance, appuyer sur I 
(Off/Pulse). S'assurer qui 
position HI (non enforce 

• Modeles de la serie Bl 
a 1 ou 2 pour melanger c 
et 4 pour moudre, battre 
de 5 pour raper des alim 
legumes) ou liquefier (pc 
fruits frais, par exerrple) 

5. Pour tous les modeles 
(P) ou regler le cadran a 
secondes, puis le relach 
ou delicatement Lorsqu' 
melangeur s'arrete autor 
bouton Ice Crush corrmE 
concasser des glagons. , 
s'en servir sur de courte 
s'arrete lorsqu'on relach 
6 Dans le cas de la plup 
des ingredients lorsque I 
le bouchon du couvercle 
I'ouverture du couvercle 
a deux bees, ouvrir le be 
ingredients. Bien referm 
melanger de nouveau. 

7. Modeles des series Bl 
melange terrrine, appuyt 



NETTOYAGE RAPIDE 

1 Modeles des series Bl 

nettoyage rapide (Fast C 
recipient en en decollant 
peut utiliser cette fonctic 
d'eau tiede jusqu'a la rre 
pour les modeles en plas 
en verre. Ajouter un peu 
taches tenaces (corrme 
salsa, des laits frappes c 
couvercle d'une main et 
Fast Oean. Laisser I'app 
environ 5 secondes puis 
Z Debrancher I'appareil, 
le deverrouiller ( ■ ), pi 
I'appareil et le rincer. 
3 On peut egalement lav 
pieces amovibles vont at 
Respecter alors les cons 
Modeles de la serie Bl_7 
pieces 

1 Avant de nettoyer le it 
tension et le debrancher 
Z Rincer les pieces irrm 
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e I'appareil a ete deterrrinee afin de reduire les risques que presente un cordon long. 
:ordon de rallonge, cnoisir un cordon d'au moire 10 amperes, 120 volts, horrologue par 
s Laboratories. Lorsqu'on utilise un cordon de rallonge, s'assurer qu'il n'est pas 
2ut pas tirer ni trebucher dessus. 



OUPUE (Certains rrodeles seuterrent) 

e souple ne corrporte ni caoutchouc naturel ni latex. Les personnes allergiques ou 
; peuvent done se servir de I'appareil. 



1EMT 

sation, nettoyer toutes les 

jf le socle de I'appareil. Placer 

e dessus de la lame. 

socle du recipient et tourner 

aire jusqu'a ce qu'il soit serre. 



3. Systems cfasservissement — Placer le recipient 
assemble dans le socle de I'appareil et le faire tourner 
vers le pictogramme de verrouillage (fl ) jusqu'a ce 
qu'il soit fixe en place. Le dispositif d'asservissement 
est alors engage. Si on souleve la poignee du recipient, 
tout le melangeur est souleve. 




?il est en position hors tension 
ins une prise d'alimentation 

-elanger dans le recipient et 
i recipient avant de corrmencer. 
=les dont le couvercle est 
assurer que le bouchon est en 
sur le couvercle lorsqu'on 
j des aliments durs. 
je(A). 

goOBLGOO — Gertains rrodeles 
d'autres, en ont 12 qui vont de 
;er, a reduire en puree, liquefier 
e qui convient le rrieux a la 
verifier la position du bouton 
que celui de la Vitesse pour la 
pour hacher, il faut enfoncer le 
i Chop. Pour augmenter la 
e bouton d'arret et a impulsion 
e le bouton se trouve en 
). 

-TOO — Faire tourner le cadran 
oucement et hacher; utiliser 3 
ou reduire en puree; se servir 
ents coriaces (corrme des 
lur preparer des boissons de 

, utiliser le bouton a impulsion 
la position P pendant quelques 
er pour melanger rapidement 
on relache cette fonction, le 
"natiquement. Se servir du 
5 du bouton a impulsion pour 
Afin d'opti miser les resultats, 
s periodes. Le melangeur 
e ce bouton. 

art des rrodeles, pour ajouter 
e melangeur fonctionne, retirer 
et inserer les aliments par 
(B). Dans le cas des rrodeles 
c verseur pour ajouter des 
Br le couvercle avant de 

LSDOBUHD — Une fois le 
sr sur le bouton d'arret et a 



impulsion (Off/Pulse). Modeles de la serie Bl_70O — 

Faire tourner le cadran a la position O une fois le 
melange terrrine. 

a Pour retirer le recipient, en saisir la poignee et le 
faire tourner vers le pictograrrme non verrouille ( Hb ) 
et le soulever hors du socle de I'appareil. Dans le cas 
de la plupart des rrodeles, il faut retirer le couvercle 
avant de vider le contenu du recipient Dans lecas des 
modeles a deux bees, se servi r du bee verseur pour 
vider le recipient (boissons, soupes, trerrpettes, etc.) et 
du bee passoire pour verser des boissons (corrme de la 
sangria ou de la lirronade maison, ou de la sauce) afin 
de retenir dans le recipient des garnitures ou des 
aliments (corrme des rrorceauxde legumes). 

Ccmseils pratiques 

• Gouper les aliments en petits rrorceaux (environ 2 cm 
(% po)) avant de les ajouter dans le melangeur. Pour 
hacher ou raper, couper les aliments solides en 
rrorceaux de 2 c m (% po). 

• Lorsque des ingredients adherent aux parois du 
recipient ou y sont eclabousses, arreter I'appareil et en 
retirer le couvercle. Se servir d'une spatule en 
caoutchouc pour repousser les aliments vers les lames. 
Remettre le couvercle en place et continuer a melanger. 

• Gertaines taches ne sont pas effectuees 
convenablement dans un melangeur. II s'agitde rronter 
des blancs d'eeufs en neige, de fouetter de la creme, de 
reduire des porrmes de terre en puree, de hacher 
finerrent de la viande, de petrir de la pate et d'extraire 
du j us de fruits ou de legumes. 

• Ne jamais placer les ingredients suivants dans 
I'appareil car ils peuvent rendorrmager : des epices et 
des fines herbes sechees (pour les rroudre seules), des 
os, des gros rrorceaux d'ali merits congeles et des 
aliments durs (corrme des navets). 

• Pour concasser des glagons, il faut d'abord verser le 
liquidedans le recipient ety ajouter jusqu'a 6gros 
glagons. Tenir le couvercle fermement d'une main; se 
servir du bouton a impulsion Ice Crush pour concasser 
les glagons. Dans le cas des rrodeles dotes d'un 
couvercle a bouchon, se servir du bouchon pour 
mesurer les ingredients (au plus 60 ml (2 oz)) a ajouter 
corrme du jus de citron, de la creme ou des liqueurs. 







ienet 


nettoyage 



L5OO-BL0OO — La fonction de 
lean) facilite le nettoyage du 
: les particules d'ali merits. On 
)n en rerrplissant le recipient 
irque de nettoyage, CLEAN 
itique et 15 pour les rrodeles 
de detergent pour enlever les 
apres avoir prepare de la 
>u une vinaigrette). Tenir le 
de I'autre, enfoncer le bouton 
areil fonctionner pendant 
I'arreter. 

faire tourner le recipient pour 
jis le soulever hors du socle de 

er les pieces a la main (les 
jssi au lave-vaisselle). 
;ignes qui suivent 
OOou lavage maruel des 

Elangeur, le mettre hors 

Bdiaterrent apres avoir 



melange afin d'en faciliter le nettoyage. Laver le 
couvercle et le recipient avec de I'eau et du savon 
seulerrent. 

3 Essuyer le socle de I'appareil avec un chiffon hurride 
et bien I'assecher. Enlever les taches tenaces en 
frottant a I'aide d'un chiffon hurride et d'un produit 
nettoyant non abrasif. Ne pas irrrrerger le socle de 
I'appareil. 

4. Les pieces arrovibles peuvent etre lavees a la main 
ou au lave-vaisselle. Le recipient, le couvercle, le 
bouchon et les lames vont seulerrent dans le panier 
superieur du lave-vaisselle. Dens le cas des modeles 
dotes cfin recipient en veme, celui ci peut aller dans la 
partie inferieure du lave-vaisselle. Ne pas plonger les 
recipients ni les pieces dans un liquide bouillant 

5. Lorsqu'un liquide se renverse dans le socle de 
I'appareil, essuyer ce dernier avec un chiffon hurride et 
I'assecher completerrent. Ne pas utiliser de tampons 
de recurage ni de produits nettoyants abrasifs sur les 
pieces ou le fini de I'appareil. 

RAIMGEMENT 

Pour faciliter le rangement, enrouler le cordon autour 
du gros pied au bas du socle de I'appareil (C). 
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SOPADE 
YJ ENGIBRE A LACREMA 



2 latas cada una de 435 rrl 

(14.5 oz.) de consorre de 

vegetales o de polio 
430 rrl (2 tazas) de agua 
1 calabazade90Bg(2lbs.), 

pelada y partida en cubos de 

254 cm (1") 
5 zanahorias partidas en tiras 

de2.54cm(l") 
4 papas medianas, peladas y 

partidas en 6 pedazos 



2 cebollas, picadas en pedazos 
gruesos 

1 pimento rojo, picado en 
pedazos gruesos 

2 pedazos dejengibre fresco 
de 254 cm (1"), picado en 
pedazos gruesos 

1 cucharadita de albahaca 
sec a 

Yi cucharadita de sal 

120 rrl-240rrl (H-ltaza) de leche 

Crema agria o yogur 



L Cbrrtaine el consome de vegetales o de polio y el agua en 
una olla grande. Pernrita que hierva y agregue todos los 
ingredientes con exception de la leche y la crema o el 
yogur. 

2. Deje hetvir y reduzca la temperatura a fuego lento. 

3. Cbcine los vegetales hasta quedar blandos, de 20-25 
rrinutos. 

4. Pernrita que se enfn'en un poco. 

5. Pase los vegetales y el consorre a la jarra de la licuadora, 2 
tazas a la vez. Tape la jarra y use el control de pulso para 
licuar hasta quedar bien desechos los vegetales. 
(Asegunese de licuar uric amerte 2 lam s a la vez; ya que 
los licfuidcis caliertES se expander! al licuarse.) 

6 Pase los vegetales ya licuados a un tazon y repita el rrisnro 
proceso con los vegetales y el consorre restarts. Vierta en 
la olla y caliente nuevamerte. Mezcle la leche agregando 
suficiente hasta obtener la consistencia deseada. Pruebe el 
sazon y rrodiffquelo si es necesario. 

7. Sirva la sopa adornada con un poquito de crema o de yogur. 

Da 6 raciones de 330 rrl (1-% taza) 

BEBIDA ESPUMANTE DE FRUTA 



2 tarros cada uno de 

240 rrl (8 oz) de yogur de 
fresa descrerrado 

1 taza de agua rrineral 
(agua de soda) 



1 Iatade240rri (8oz.)de 
pina en trozos, en su jugo 

1 pinta aprox 480 rrl 

(2 tazas) de fresas rredianas 



1 Combine el yogur, el agua rrineral y la pina en la jarra de la 
licuadora. Coloque la tapa y licue por 30 segundos a 
velocidad alta. 

2. Continue licuando y retire el tapon de llenado de la tapa. 

Poco a poco agregue las fresas a traves de la aberbura. 

Una vez anadidas las fresas, licue la rrezcla por 30 

segundos mas. 
3 Sirva de inrrediato o refrigere hasta servir. 
Da 4 raciones de 300 rrl (10 oz.) 



FOIAGE NOURRISSANTAU C3NGEMBRE 



2 bdites (de 435 rrl (14 1/2 oz) 2 

chacune) de bouillon de poulet 1 

ou de legurres 
480 rrl (2t)d'eau 2 
1 courge rrusquee de 908 g 

(2 lb) pelee et en cubes de 

2,54cm(lpo) 5 
5 carottes rroyennes coupees 2 

en longueur de 254 cm (1 po) 1 
4 porrrres de terre rroyennes 

pelees et coupees en six 

chacune 



oignons haches grossiererrent 
poivron rouge hache 
grossiererrent 
2 cubes (de 254 cm (lpo)) de 
gingerrbre frais haches 
gross i ererrent 
5 rrl (lc. a tre) de basilic seche 
2 rrl <y 2 c. a the) de sel 
1 rrl d/tC. a the) de poivre 
de 120 a 240 rrl (de V, a 1 1) 
del20a 240 rrl (deHa lt)de lait 
de la crerre sure ou du 
yogourt nature 



L Verser le bouillon de poulet ou de legurres, et I'eau dans 
une grande casserole. Porter a ebullition. Ajoutertous les 
ingredients, sauf le lait et la crerre sure ou le yogourt. 

2. Porter le melange a ebullition. Gouvrir et reduire le feu. 

3 Laisser rrijoter jusqu'a ce que les legurres soiert tendres, 
environ 20a 25 minutes. 

4. Laisser refroidir. 

5. Verser les legumes et le bouillon dans le rrelangeur, 490 rrl 
(2t) a la fois. Couvrir et traitor a impulsion jusqu'a robtentjon 
d'un melange horrogene. (Ne peis traiter plus cte4ao rrl (2t} 
a la lois car les licfulcles chauds ortttendance a prendre de 
I'expbii fcjon.) 

6 Verser le bouillon traite dans un grand bol et repeter le 
processus avec le reste du bouillon et des legumes. Verser 
tout le bouillon traito de nouveau dans la casserole et 
rechauffer. Y ajouter du lait jusqu'a robtentjon de la 
consistence voulue. Ajouter des assaisonnements au gout. 

7. Servir en garnissart d'une bonne cuilleree de crerre sure ou 
de yogourt. 

Donne : 6 portions de 330 ml (0% t). 

BOISSON PETILLAIMTE AUK FRLHT5 



2 contenants (de 240 rrl (8oz) 
chacun) de yogourt leger 
auxfraises 

240rrl (It) d'eau gazeifiee 



boTte (de 240 rrl (8 oz)) 
d'ananas en rrorceaux non 
egouttee 

chopine (environ 480 rrl (2t)) 
de fraises rroyennes 



L Verser le yogourt, I'eau gazeifiee et I'ananas dans le 
recipient Couvrir et traiter a grande vitesse pendant 
30 secondes. 

Z Cortinuer a mel anger et retjrer le bouchon du couvercle. 
Ajouter graduellemert les fraises par I'ouverture. Cortinuer 
a rrelanger pendant 30 secondes apres avoir ajoute toutes 
les fraises. 

3 Servir irnrediatemertou refrigerer jusqu'au moment de 
servir. 

Donne : 4 portions de 300 rri (10 oz). 



NEED HELP? 

Service, if necessary, must be performed 
by a Black & Decker Company-Owned or 
Autnorized Household Appliance Service 
Center The Service Center nearest you 
can be found in the yellow pages of your 
phone book under "Appliances Small." 
If mailing or shipping your unit pack it 
carefully in its original carton or any 
sturdy carton with enough packing 
material to prevent damage I nclude a 
note describing the problemto our 
Service Center and be sure to give your 
return address. We also suggest that you 
insure the package for your protection. 



CJNE YEAR WARRANTY 

Household Products warrants this 
product agai nst any defects that are due 
to faulty material or workmanship for a 
one- year period after the original date of 
consumer purchase. This warranty does 
not include damage to the product 
resulting from accident or misuse. If the 
product should become defective within 
the warranty period, we will repair it or 
elect to replace it free of charge. We will 
return your product transportation 
charges prepaid, provided it is delivered 
prepaid to any Black & Decker 
Company-Cwned or Authorized 
Household Appliance Service Center. 

This warranty gives you specific legal 
rights and you may also have other 
rights which vary from state to state or 
province to province. Answers to any 
questions regarding warranty or service 
locations may be obtained by calling 
Consumer Assistance and Information 
toll free: 1-800-231-9786 

Usted by Underwriters Laboratories, Inc. 
NOM Approved 

Copyright © 2000 Household Products, Inc. 
Pub No. 175312-00-RVOO 
Product made in Mexico 
Printed in Mexico 



iNECESITA AYUDA.? 

Cualquier servicio de ser necesario, 
debera realizarse por un centro de 
servicio autorizado o propio de Black & 
Decker. Puede encontrar uno en su 
cercanfa buscando en las paginas 
amarillas de la guia telefonica bajo, 
"Reparacion de enseres menores." Si 
envi'a por correo la unidad, errpaquela 
con cuidado en el carton original o en 
cualquier carton resistente con 
suficiente material de enrpaque para 
evitar cualquier dano. Por favor incluya 
una note para nuestro centro de servicio 
describiendo el problema. No se olvide 
de anotar su direccion y su nurrero 
telefonico. Para su propia proteccion le 
sugerirros enviar el paquete asegurado. 



UN ANOGOMPUETO DE GARANT1A 

Household Products garartiza este 
producto contra cualquier defecto 
originado porfallas en los materiales o 
en la mano de obra por un periodo de 
un ano a partir de la fecha original de 
corrpra. Esta garantfa no incluye danos 
al producto ocasionados por 
accidertes, mal uso, ni conro resultado 
de reparaciones efectuadas por 
personas no autorizadas. Si el producto 
resulta con defectos dentro del pen'odo 
de garantfa, conforrre sea necesario, lo 
repararerros o reerrplazarerros libre de 
cargo. Para que esta garantfa sea 
valida debe presenter el producto con 
su recibo de corrpra y/o la terjete de 
registro correspondiente. 

Esta garantfa le otorga derechos 
especfficos, y usted podria toner otros 
que pueden variar en su pais. Si tiene 
alguna pregurta, comunfquese con una 
sucursal o centro de servicio mas 
cercano autorizado por Black & Decker. 



: ®us 



BESQN DTAIDE? 

Confier I'ertretien du produit le cas 
echeart, a un centre de service Black & 
Decker ou un atelier d'entretjen 
autorise. On peut trouver dans les Pages 
J aunes, sous la rubrique «Appareils 
electromenagers - Petjts», I'adressedu 
centre de service de la region. 
Lorsqu'on poste ou qu'on expedie 
I'appareil, rerrballer une boTte de carton 
sol i de (on peut se servi r de I 'embal I age 
original), en prenartsoin de 
rirmrobiliser afin qu'il ne subisse aucun 
donmage. J oindre a 1'intertion du 
personnel du centre de service une 
lettre explicative enongart le problems, 
sans oublier de donner I'adresse de 
retour. II est egalemert recorrmande 
d'assurer le colis. 



GARANT1E COMPLETE DE UN AIM 

Household Products garartit ce produit 
pour un an a compter de la date d' achat 
cortre tout vice de matiere ou de 
fabrication. La garanfje ne couvre pas 
les donrmages causes par un accident 
ou une mauvaise utilisation. Advenart le 
fonctionnerrent imegulier du produit 
dans les delais presents, il sera repare 
ou rerrplace, a notre gre, sans frais. Le 
produit sera retourne, port paye, s'il a 
ete envoye port paye, a un centre de 
service autorise Black & Decker. 

Les rrodalites de la presents garanfje 
donnert des droits legaux specifiques. 
L'utilisateur peut egalemert se prevaloir 
d'autres droits selon I'etet ou la 
province qu'il habite. Adresser toute 
question relative a la garanfje et au 
service en comrruniquart sans frais 
avec le service a la clientele au nurrero 
suivart : 1 (800) 231-9786 



NOM 



Product may varysli^llyframwhatis illtEtrahad 
H |joc>JctDpijectevBriar ligerarrertectel ilustrackx 
Le prodLrt peiJtci ffisnsr legBreiYErftclBcelu i IlLBtre. 
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Accesolll No. 26 Race. Industrial B.J uarez 
CP. 76120, Queretaro, ORO. Telefono: (42) 11-7800 
Producto hecho en Mexico 
I rrpreso en Mexico 

Certifie par I'organisrre Underwriters Laboratories, Inc. 

Produit fabrique au Mexique 
Irrprime au Mexique 
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E ESTE INSTRUCTIVO AIMTES DE USAR EL PRGDUCTO 
SERVER CE GLIDE D'ENTRETIEN ET D UTILISATION 
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